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SEMAINE | Patélandais VF \ Rosette cornichons [ | Oeuf dur mimosa \ rapées®io
' Nuggets de volaille Poisson pané ] Croziflette
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05 AU 09 |' Flageolets a la tourangelle Ratatouillet®®® provencale®i9 Créme au chocolat
JANVIER . Yaourt aux fruits Couronne des rois Clémentine
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Chou rouge aux pommes Feuilleté au fromage Cﬁ’/ Accras de morue
SEMAINE Dos de cabillaud beurre citronné 5
L o Roti de porc V7 ' Couscous poulet V 7
12 AU 16 | @ pinard i sauce au bleu merguez"l/;’"
JANVIER Kigwi Haricots verts ®i9 Gitron
- J - Kiri créme
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' Salade grecque a la feta Radis beurre Soupe de poireaux pommes Quiche Lorraine
SEMAINE Poisson basquaise Boules au boeuf de terre Escalope de dinde V 7
19 AU 23 ‘ ' Céréales asiatiques Croustillant au a la créme et champignons
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Qo Liégeois café Salsifis - carottes®io
JANVIER :' oY Ananas
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i , ) Salade de tomates basilic _ Salade coleslaw Salade nigoise (riz) ®12
Semaine Blanquette de veau V/ 7 Batavia mozzarel'la Parmentier de p0|ss<1|: Cordon végétarien
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26 au 30 & Galette des rois . Brocolis &2
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Ce menu peut exceptionnellement étre modifié en raison de problémes de fivraison.
Ce menu respecte la loi Egalim : 50% de produits durables ou soussignés d’origine et de aualité (dont 20% de Bio)
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